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LAGOON 52 GRAND LUXE

CON SUITE PREMIUM PARA ARMADOR
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ACOMODACION
10

HUESPEDES
NOCHE

12

HUESPEDES
DIA

SUITES BANOS TRIPULACION

CONFIGURACION SUITES: 4 SUITES + CAMA DOBLE EN EL SALON + CABINA CON BANO PARA LA TRIPULACION



ESPECIFICACIONES

ASTILLERO LAGOON AIRE AC. TODAS LAS SUITES
MODELO 52 F ALT.SOBRE QUILLA 27,66 M/ 909
ANO 2017 SUPER. VELICA 156 M2 /1679 SQFT
ESLORA 16 M /52 MOTORES 2 X 80 CV
MANGA 875M /287 CAP. FUEL 2 X 496 L
CALADO 15M /4T PORTABILIZA. 280 L / HORA
DESPLAZAMIENTO 22497 TONS PUERTO BASE SAN ANTONIO
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ECOEFRIENDLY

Tal vez no lo sepa, pero esta una de las embarcaciones mds respetuosas con el medio ambiente. En
primer lugar, deben saber que realizamos el tratamiento antiincrustante para el casco con pintura sin
biocidas. Es actualmente la solucion mads respetuosa con el mar y su biodiversidad. En una semana,
este catamardn consume lo mismo que una embarcacion motora en 3 horas, y adn menos si se izan
las velas. Navegar a vela es el modo de transporte mds sostenible del planeta, y ademds provoca

un intenso estado de felicidad. Piense que este catamardn es autosuficiente, pues gracias a la
potabilizadora de agua y a sus placas solares, durante toda su estancia no precisard entrar a puerto
para nada si no lo desea.

Todo el papel utilizado a bordo es reciclado, los jabones y detergentes estédn elaborados con
productos naturales respetuosos con el medio ambiente, y reciclamos la basura. En este catamardn
tendrd a su disposicion cremas solares veganas de cortesia. Utiliziindolas contribuird a proteger
nuestro planeta ya que, a diferencia de otras cremas, la formulacion estd libre de oxibenzona, el
ingrediente que daia la flora y el coral de los fondos marinos.

Este fantdstico catamardn eco-friendly estd gobernado por una excepcional tripulacion: excelentes
profesionales que disfrutan realizando su labor con carino y que se asegurardn de que su estancia
sea inolvidable. Gracias a ellos y a nuestro compromiso con el medio ambiente, podemos ofrecerle al
mismo tiempo una havegacion responsable y una experiencia Gnica.

Muchas gracias.
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TRIPULACION

GUILLERMO | CAPITAN

ldiomas: castellano, cataldn, inglés y frances.

Guillermo tiene 38 anos, nacio y crecio en Menorca, la isla vecina. Es padre de familia e hijo de un amante del mar y del submarinismo.
Desde pequeno practico la vela y paso gran tiempo de su infancia en un barco. Se formo profesionalmente muy joven, a la edad de

17 anos ya trabajalba como marinero y a los 24 ya dio sus primeros pasos como capitan. Lieva 12 anos viviendo en Ibiza y conoce caddad
rincon secreto de las costas. Transmite por todos los poros la filosofia de lo que es vivir en el mar, y por si 0s quereis aventurar a conocer
las maravillas de las profundidades del Mediterradneo, también es instructor profesional de buceo, con mds de 20 anos de experiencia y
cerca de 1.000 inmersiones realizadas, y dispone del equipo completo para hacer inmersiones desde el catamaradn.

MARIO | CHEF ¢

ldiomas: Castellano, inglés e italiano.

Mario tiene 41 anos, Nacio tambien en Asturias v lleva trece cocinando, cinco de ellos en Londres vy el resto en Ibiza. Tiene muchisima
experiencia y la capacidad de adaptarse a sus gustos muy rapidamente, creando e innovando constantemente. Les sorprenderd con sus
especialidades, vy si prefieren otros platos, por supuesto los cocinard con mucho gusto. Siempre utiliza ingredientes de gran calidad y, en la
mMedida de lo posible, orgdnicos. También les preparard los cocteles cldsicos a demanda.




_~~—

TRIPULACION

Para tener una buena experiencia durante sus vacaciones en el mar, la calidad de la tripulacion es tan
importante, o incluso mas, que la del catamardn. En huestro caso, estd formada por dos personas, el capitdn
y el chef, llevan cinco afos trabajando juntos, y son encantadores, serviciales, alegres y muy profesionales,
y el hecho de nho ser un equipo huevo, y estar tantos aios trabajando en exclusiva en el mismo catamardn,
garantizan que su experiencia a bordo seré bonita y muy agradable.

TONI| ARMADOR

ldiomas: Castellano, cataldn y inglés.

Toni tiene 50 anos, nacio en Barcelona, tambien es capitdn y su principal pasion es navegar a vela, de la forma mas sostenible posible.
Llego por primera vez d lbiza en 1996, lleva 20 anos viviendo en laisla y conoce muy bien los lugares y secretos de tierra y mar. Ha formado
el equipo vy creado el proyecto desde el amor, el respeto, la gratitud y la alegria por hacer el trabajo con ilusion, y estd a su disposicion pard
ayudarle a organizar en Ibiza todo lo necesario para cumplir sus deseos, superar sus expectativas y hacer que su experiencia sed lo mas
hermosa posible.
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BUCEO

Explore los fondos marinos de las islas. Disponemos de cuatro equipos
completos de buceo marca AqualLung, y también de un compresor a
bordo para recargar de oxigeno las botellas, esto nos permite realizar
inMersiones en Ibiza y resto de las islas de la forma mads segura y

comoda posible. Guillermo, el capitdn, es también instructor de buceo.

Imagine la experiencia de despertar a bordo del catamaran
fondeados en un lugar paradisiaco, y disponer a bordo de todo el
naterial necesario para bajar a disfrutar de los fondos marinos con su
familia o amigos, terminando con un riquisimo almuerzo a bordo que
el chef halbrd cocinado con gusto para hacer todavia mas sapbroso su
regreso, inolvidable!

TARIFAS Y PAQUETES DE BUCEO

UNA INMERSION O BAUTIZO DE BUCEO 190 €

PAQUETE TRES INMERSIONES 490 €

La tarifa lo incluye todo, equipos completos listos para bucear,
permisos, seguro, camara hiperbarica e impuestos.
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MENU Y BEBIDAS
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Todos los platos y bebidas de este menu
estdn incluidos en la media pension o en
la pension completa.

De hecho, no es un menu cerrado, sino que sirve para darles una
idea de como es la cocina a bordo. Cada dia el cocinero los sor-
prenderd con sus sugerencias y ustedes podrdn decidir lo que
MaAs les apetezca comer antes de que él se lo cocine. Ademds, se
adapta radpidamente, y si tienen otras preferencias las cocinard
con mucho gusto.

También adaptamos los menus para los comensales que sean ve-
getarianos, veganos, NiNos, celiacos o diabéticos.

Los precios son una media real del precio de coste de los alimen-
tos, los vinos y las demds bebidas. Garantizamos un buen servicio
con productos de calidad e intentamos, en la medida de |o posible,
que ademads sean orgdnicos y de proximidad.

Otras comidas o bebidas serdn embarcadas en caso de que las
solicite. Si su coste incrementa el precio de los menuds ofrecidos, se
cargard unicamente el importe de la compra de los productos so-
licitados.

iGracias!
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BEBIDAS

« Aguad VINOS ROSADOS

« Refrescos @ - Chateau Miraval Rose ECO. Cinsault,

CERVEZAS Garnacha, Syrah y Rolle (Cotes de

« Cerveza Estrella Galicia Provence, Francia)

« Cerveza Heineken * Ibizkus Rosado Monastrell, Syrah,

VINOS ROJOS Tempranillo Cabernet Sauvignon (Ibiza,

# - Jean Leon Finca Palau ECO, Merlot, Espoﬁd)

(Penedés, Espana) VINOS ESPUMOSOS

« Chateau Brun. Merlot y Cabernet # - Cava Gramona Brut Imperial ECO
Sauvignon (Burdeos, Francia) Xarello, Macabeo, Chardonnay

- Raman Bilbao Edicidn Limitada, (Penedés, Espana)
tempranillo (Rioja, Espanal) . Moét & Chandon Brut Imperiall,

« Pago de Carraovejas, Tinto Fino, Chardonnay, Pinot Noir y Meunier
Cabernet Sauvignon y Merlot (Ribera (Francia)
del Duero, Spain) « Moét & Chandon Rosé Imperial,

VINOS BLANCOS Chardonnay, Pinot Noir y Meunier (Francia)

# - Jean Leon 3055 ECO, Chardonnay, « Moét & Chandon Ice Imperial,

(Penedés, Espana) Chardonnay, Pinot Noir y Meunier

. Mar de Frades, Albarifio (Rias Baixas, (Francia)
2elelale) COCTELES CLASICOS

- Louis Moreau, Chardonnay (Chabilis, Mojito, caipirina, margarita, bloody Mary,

Francia) negroni, daiquiri y pina colada
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ENTRANTES

Gazpacho con jamon y huevo

Burrata con tomates y pesto

Ensalaoda de tomate, pimientos y ventresca
Ensalada de quinoa, aguacate y granada
Ensalada cesar con salmon.

Ensalada de sandia, feta y menta

Endivias con pera, gorgonzola y nueces
Gambas a la planca

Ceviche de corvina.

Steak tartare
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PRINCIPALES

Lubina salvaje a la sal con verduras
Rodaballo salvaje a la plancha

Pulpo a la plancha con puré de patatas y kale
Arroz de gambas y calamares.

Fideua de secreto, espdrragos y setas
Caldereta de rape con langostinos
Espagueti con almejas

Atun encebollado

Curry de pollo con arroz

Entrana con patatas

Entrecot con pimientos

Wok de solomillo con aguacate

Salteado de verduras con fideos
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TAPAS

Jamon Iberico
Tabla de quesos
Humus con crudités
Tortilla de patata
Gambas al gjillo
Patatas bravas
Pulpo a la Gallega
Ensaladilla

Gildas

Emlbutidos
_— g

MON NN

Tiramisu

Tarta de queso

Tarta de limon

Ganache de chocolate
Tarta de manzana

Mouse de yogurt y mango

Helados
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DESAYUNOS

Cafe llly / té [ Colacao

Zumo de naranja recién exprimido

Leche de vaca, de soja, de almendra o de avena
Bolleria (cruasdn, napolitanas, Donuts)

Tostadas variadas (oguocote, huevo, queso, salmén...)
Tomate rallado con aceite de oliva virgen extra
Jamon, queso

Mermelada, miel y mantequilla

Muesli

Fruta de temporada

Yogur

Huevos (fritos, revueltos, duros, pochados)
Tortilla (hormal, jamon, champifiones)

Beicon

Salmon salvaje ahumado
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TARIFAS

T. BAJA T. MEDIA T. ALTA
Ol enero al 14 junio y 14 junio al 21 junio y 21 junio al 06 sept.
13 de sept. al 31 dic. 06 sept. al13 sept.
CATAMARAN 14900 € 20900 € 26.900 €
EXTRAS Sl -2 0.900 € 0.900 €
TOTAL 20.800 € 26.800 € 32.800 €

EXTRAS: EXCELENTE Y COMPLETO SERVICIO A BORDO CON PATRON Y COCINERO PROFESIONAL, PACK CONFORT Y AMARRE EN EL PUERTO

COMBUSTIBLE DEL CATAMARAN Y USO DEL GENERADOR 1.450 € /| SEMANA
MEDIA PENSION (INCLUYE DESAYUNO COMPLETO, COMIDA O CENA, BEBIDA Y TAPAS) 65€ [FERSONAYDIA
PENSION COMPLETA (INCLUYE DESAYUNO COMPLETO, COMIDA Y CENA, BEBIDA Y TAPAS) 80€ [PERSONAYDIA
CHECK IN / CHECK OUT EN NUESTRO AMARRE EN EL PUERTO DE SAN ANTONIO 16:00 H / 09:00 H

21% IVA INCLUIDO EN TODAS LAS TARIFAS.

LA RESERVA ESTANDAR ES DE UN SEMANA, DE SABADO A SABADO. TODOS LOS EXTRAS SON OBLIGATORIOS.
FORMA DE PAGO: 50% PARA CONFIRMAR LA RESERVA, Y EL 50% RESTANTE JUNTO CON LAS COMIDAS Y EL COMBUSTIBLE UN MES ANTES DEL EMBARQUE.



QUE INCLUYE

ALQUILER CATAMARAN

Amarre en el puerto de San Antonio toda
| semana

Embarcacion auxiliar 4 m motor Honda
40 CV

Seguro para todos los ocupantes.

Todas las licencias y autorizaciones.
Equipo de seguridad obligatorio para
todos los ocupantes

Red de seguridad para ninos (Opcional)

PACK CONFORT

Ropa de cama vy toallas de ducha y
olaya. Pareos

Secadores de pelo

Champu, acondicionador, gel y bdlsamo
de Hierbas de Ibiza

Cremas solares respetuosas con el mar
Limpieza diaria y final

lpad, Wifi y juegos de mesa

JUEGUETES ACUATICOS

2 paddle surf

Equipos de snorkel (gon‘as, tubos y
aletas de todos los tqmaﬁos)
Tabla de wake

Esquis acudticos (adultos y ninos)
Subwing

Parasoles

Flotador de arrastre (Donut)
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OIENTE LA LIBERTAD
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